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SYRAH

O SYRAH Gran Reserva, com uma profunda intensidade, com um lindo cor violeta escuro e brilhante. No paladar apresenta uma

complexidade aromdtica fascinante, com notas predominantes de frutas pretas maduras, como amoras e ameixas, complementadas
por toques especiados de pimenta preta e cravo. Também ¢é poderoso e concentrado, com estrutura imponente e taninos firmes e
bem integrados. Destaca-se por o perfeito equilibrio entre acidez e dlcool, podendo apreciar-se no final, elegantes notas defumadas
e de chocolate preto. Ideal para harmonizar com carnes vermelhas assadas carnes de panela ou ensopados.

O Syrah Gran Reserva é complexo e com uma agradavél persisténcia.

FAMILIA Y VINEDOS

Uma familia de raizes italianas com 130 anos de experiéncia vitivinicola,
agora administrado pelos irmdos Sebastian e Andres. A historia da familia
inclui dois cavalheiros e um inventor: Angel Furlotti fundou o primeiro

vinhedo em Mendoza e foi nomeado cavaleiro pelo rei italiano, enquanto

o Talcd
Victor Cremaschi patenteou o Processo de Fermentagdo Continua.
]
L . _ san Javict .,
A excelente localizacdo do Vale do Loncomilla com a proximidade de Lofic®
com o mar, o que ameniza as altas temperaturas do dia e gera um
diferencial térmico, e também uma grande diversidade de solos.
Esta grande diversidade de solos constitui uma excelente ferramenta para
localizar os diferentes tipos de solos e os mais adequados para cada variedade.
WINEMAKING AND AGING VINEYARD AND PRODUCTION INFO
Varietal composition 95% Syrah, 5% C. Sauvignon Valley Loncomilla

Fermentation container | Stainless steel Vineyard name Pefnasco

Fength of alcoholic
fermentation

8 days Soil composition Stony alluvial, franc soil

Training method Vertical shoot position

Viniculturist

Ricardo Lagos

Fermentation Between 25 and Elevation 60 mts above sea level
[SbEray 28 °C (77-82°F) Exposure East to west
Maceration technique Gentle Pumpover Year vineyard plated 2007
Malolctic fermentation 50%
Type of aging Container | 70% Barrels,30% S.Steel ANALYTICAL DATA
Age of Barrels 50% first use,
Al.oC 13
259% second use,
Ph 3,60
25% third use
TA (g/L) S0
RS (g/L 3,40
Type of oak French / American (/L)
Winemaker Gonzalo Pérez
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