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CARMENERE ROSE

Aparéncia: Rosa pdlido e brilhante, com sutis tons de laranja ou salmdo.

Aroma: Aromas frescos e delicados de frutas vermelhas e citricas, como morango, framboesa, toranja e
limdo. Notas florais sutis também podem ser percebidas.

Paladar: Acidez refrescante e textura leve estdo presentes no paladar. Os sabores de frutas vermelhas
sdo vibrantes e suculentos, com um leve dulcor que equilibra o sabor geral. O final ¢ fresco e agraddvel.
Harmonizacdo: Ideal como aperitivo, perfeito para acompanhar saladas, frutos do mar, pratos de
frango grelhado e culindria mediterranea.

FAMILIA Y VINEDOS

Uma familia de raizes italianas com 130 anos de experiéncia vitivinicola,
agora administrado pelos irmaos Sebastian e Andres. A historia da familia

inclui dois cavalheiros e um inventor: Angel Furlotti fundou o primeiro

o q . 3 BT « Talcd
vinhedo em Mendoza e foi nomeado cavaleiro pelo rei italiano, enquanto e
Victor Cremaschi patenteou o Processo de Fermentacdo Continua. °
Javier
Sd?LoncOm’”a
A excelente localizagdo do Vale do Loncomilla com a proximidade
com 0 mar, o que ameniza as altas temperaturas do dia e gera um Y A
SN A v

SEE e diferencial térmico, e também uma grande diversidade de solos.
CREMASCHT
FURLOTT

TI.

Esta grande diversidade de solos constitui uma excelente ferramenta para
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localizar os diferentes tipos de solos e os mais adequados para cada variedade.

CARMENERE ROSE
CENTRAL

D.0. YALLE €I

WINEMAKING AND AGING VINEYARD AND PRODUCTION INFO

Vale

Nome do Vinyar

Composicio varietal 100% Carmenere Central

Acgo inoxidavel
8 dias

Recipiente de fermentacédo Pangal

CREMASCHI_FURLOTTI

Grau de fermentacdo

alcodlica

Composicao do solo

Aluvido pedregoso, solo franco

Método de condugdo

(posicéo vertical dos brotos)

™ INFO@CF.CL

Temperatura de Entre 25 e 28 °C Elevacio 60 metros acima do nivel do mar
fermentagéo (77-82 °F) Exposigdo De leste a oeste
Técnica de maceragio Remoldagem suave Ano de plantio 2007
Fermentagdo malolatica 100%
Tipo de envelhecimento Ago inoxidavel ANALYTICAL DATA
Recipiente - ALSC 130
Enologo Gonzalo Pérez = 324
Vinicultor Ricardo Lagos TA (@) 338
RS (g/L) 3,04
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